
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wallseerhof 
Wir freuen uns sehr, Sie in unserem Haus begrüßen zu dürfen 

und wünschen Ihnen genussvolle Stunden. 

Familie Patzalt & Ihr Wallseerhof-Team 

Herzlich Willkommen im  

Sonntagsbraten 
am 28.1.2024 

 
 

Hausgemachte Krautrouladen 
in Rahmsauce mit Petersilienkartoffel  

 

€ 18,00 
 

Nusstorte 
 

€ 3,80 
 



 

   
 

 

  

 

Carpaccio vom Biorind 
 mit Rucolapesto und Parmesan  

  Karotten-Kokos-Ingwer-Schaumsuppe 
mit Knuspertascherl 

Rosa gebratene Entenbrust 
auf Selleriepüree und Gemüse 

Zitronentarte 
mit hausgemachtem Eis 

 

 

 

 

 

 drei Gang € 48,00 vier Gang € 60,00 

 mit Weinbegleitung € 60,60 mit Weinbegleitung € 76,80 

 

 

 

 



  

 

  

 

 

Aperitif 
Prosecco Spago € 5,90 

Prosecco mit Holundersirup € 5,90 

Prosecco mit Weichselsirup € 5,90 

Campari Soda € 5,50 

Campari Orange € 5,50 

Sanbitter mit Orangensaft – alkoholfrei € 4,50 

 

Vorspeisen und Suppen  
Carpaccio vom Bio-Rind 

mit Rucolapesto und Parmesan € 15,00 

Traditionelle Suppen 

… Frittaten, Grießnockerl, Leberknödel € 4,70 

Karotten-Kokos-Ingwer-Schaumsuppe 

mit Knuspertascherl € 7,50 

  

Mani´s kulinarische 
Überraschung  

3 Gang trifft Wein 
Donnerstag und 

Freitag ab 17:00 Uhr 
 



  

 

 

 

 

Hauptspeisen 
„Patzalt´s Backwerk“ 

gebackenes Hühnercordon, Schweinemedaillon und Pilze 

mit Sauce Tartare und Pommes frites  € 19,90 

Mostviertler Pfandl 

Schweinefilet in Pfefferrahmsauce mit Butterspätzle 

und Gemüse € 19,90 

Rosa gebratene Entenbrust 

auf Selleriepüree und Gemüse € 25,00 

Mostviertler Rinderfilet 

mit Cognacsafterl, Spiegelei, Speckfisolen und Pommes frites € 39,00 

Gnocchi in Kräuterrahmsauce 
mit gegrilltem Kräuterseitling  € 19,50 

„Patzalt’s Fischerei“ 

Dreierlei Fischfilet auf Rucolarisotto und gegrilltem Gemüse € 22,50 

 

Für unsere kleinen Gäste 
Kinder Wiener mit Pommes frites € 10,50 

Würstel gegrillt mit Pommes frites € 8,50 

 

 

Gutscheine  

vom Wallseerhof. 
Immer ein passendes  

Geschenk! 



  

 

 

 

Unsere Klassiker 
Wiener Schnitzel in Butterschmalz gebacken 

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 

vom Schwein € 15,00 

vom Kalb € 21,00 

Mostviertler Wok süß-sauer 

mit Hühnerfleisch, Dörrzwetschken, Apfel und Wokgemüse 

„Auf Wunsch bereiten wir den Wok für Sie gerne vegan zu.“ € 18,50 

Hühnerbrust   

auf buntem Salatteller 

gegrillt oder gebacken € 16,50 

 

 

Dessert  
Zitronentarte € 12,50 

mit hausgemachtem Eis 

Halbflüssiges Schokoladen-Soufflé € 14,00 

mit hausgemachtem Eis 

  

Am 14. Februar 2024 ist 
Valentinstag! 

Verwöhnen Sie Ihre Liebsten mit 
unserem  

Valentinstagsmenü 



  

 

 

„WEIN ist in Wasser aufgelöstes Sonnenlicht.“ 

Galileo Galilei 

Weiß 1/8l  
2022 Grüner Veltliner „Kirchweg” – Bruch – St. Michael € 3,70 

2022 Grüner Veltliner „Ausstich“ – Setzer – Hohenwart € 3,80 

2022 Grüner Veltliner „Lössmann“ – Kolkmann – Fels am Wagram € 3,50 

2021 Grüner Veltliner DAC Reserve „Wallseerhof“ – Zöhrer - Krems € 5,20 

2022 Grüner Veltliner „Bachgarten“ – Pichler – Wösendorf € 4,50 

2022 Grüner Veltliner „Klosterneuburg“ – Stift Klosterneuburg € 3,50 

2022 Wiener Gemischter Satz DAC – Stift Klosterneuburg – Wien  € 4,00 

2022 Riesling Federspiel 1000 Eimer-Berg – Domäne Wachau – Dürnstein € 4,50 

2022 Gelber Muskateller – Stift Klosterneuburg – Wien  € 4,00 

Rot 1/8l  
2020 Cuvée „Escorial“ (SL,Zw,CS,Me) – Stift Klosterneuburg – Thermenregion € 4,90 

2019 Blaufränkisch „Kompromisslos” – Kerschbaum – Horitschon € 5,50 

2019 Zweigelt „Rubin Carnuntum” – Netzl – Göttlesbrunn € 4,80 

2019 Primitivo – Polvanera – Apulien € 5,50 

Süß 1/16l  
2014 Samos „Nectar“ – UWC Samos – Ägäis – Griechenland  € 5,00 

2011 Mostello (Birnendessertwein) – Farthofer – Öhling  € 4,50 

 


